
АННОТАЦИЯ НА РАБОЧУЮ ПРОГРАММУ ДИСЦИПЛИНЫ 
ОГСЭ.01 Основы философии 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

Рабочая программа учебной дисциплины ОГСЭ.01 Основы философии на основе 
ФГОС СПО  по специальности: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 
(утвержден Приказ Минобрнауки России от 05.02.2018 N 67, зарегистрирован в 
Минюсте России 26.02.2018 N 50135) социально-экономического  профиля 
профессионального образования. входящей в состав укрупненной группы 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 
1.1. Область применения программы: 
 
    Рабочая программа учебной дисциплины ОГСЭ.01 Основы философии 
является частью основной профессиональной образовательной программы 
среднего профессионального образования по программам подготовки 
специалистов среднего звена (ППССЗ) для специальностей профиля. 

Рабочая программа адаптирована для обучения инвалидов и лиц с 
ограниченными возможностями здоровья. 
 
2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной 
образовательной программы: 
  Учебная дисциплина относится к общегуманитарному и социально-
экономическому циклу. 
 
3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения   
       дисциплины: 
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 
- ориентироваться в наиболее общих философских проблемах бытия, 
познания, ценностей, свободы и смысла жизни как основе формирования 
культуры гражданина и будущего специалиста. 
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 
- основные категории и понятия философии; 
- роль философии в жизни человека и общества; 
- основы философского учения о бытие; 
- сущность процесса познания; 
-основы научной, философской и религиозной картин мира; 
- об условиях формирования личности, свободе и ответственности за 
сохранение жизни, культуры, окружающей среды; 
- о социальных и этических проблемах, связанных с развитием и 
использованием достижений науки, техники и технологий. 
3.1. Количество часов на освоение программы дисциплины: 



Вид учебной работы Объем в 
часах 

Обязательная учебная нагрузка 36 

в том числе: 

теоретическое обучение 34 

контрольная работа - 

Самостоятельная работа1 2 

Практическое занятие 4 

Промежуточная аттестация 2 

 

  

                                           
1  



АННОТАЦИЯ НА РАБОЧУЮ ПРОГРАММУ ДИСЦИПЛИНЫ 
ОГСЭ.02 ИСТОРИЯ 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

1.1. Область применения программы учебной дисциплины ОГСЭ.02. История 
Программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 
Поварское и кондитерское дело. 

Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной 
образовательной программы: 

Учебная дисциплина История относится к общему гуманитарному и социально—
экономическому циклу основной профессиональной образовательной программы. 

 
1.2. Требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

Код 
ПК, ОК Умения Знания 

ОК 02 
ОК 04 
ОК 06 

 

ориентироваться в 
современной экономической, 
политической и культурной 
ситуации в России и мире; 
выявлять взаимосвязь 
отечественных, 
региональных, мировых 
социально-экономических, 
политических и культурных 
проблем; 
определять значимость 
профессиональной 
деятельности по осваиваемой 
профессии (специальности) 
для развития экономики в 
историческом контексте; 
демонстрировать 
гражданско-патриотическую 
позицию. 

основные направления развития ключевых 
регионов мира на рубеже веков (XX и XXI 
вв.). 
сущность и причины локальных, 
региональных, межгосударственных 
конфликтов в конце XX - начале XXI вв.; 
основные процессы (интеграционные, 
поликультурные, миграционные и иные) 
политического и экономического развития 
ведущих государств и регионов мира; 
назначение международных организаций и 
основные направления их деятельности; 
о роли науки, культуры и религии в 
сохранении и укреплении национальных и 
государственных традиций; 
содержание и назначение важнейших 
правовых и законодательных актов мирового 
и регионального значения. 
ретроспективный анализ развития отрасли. 

 
ОК 02 Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности; 
ОК 04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с руководителем, 
коллегами, клиентами; 
ОК 06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 
поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностях. 
 
 
  



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 
 

 Объем часов 
Объем образовательной нагрузки 36 
Количество часов во взаимодействии с преподавателем 34 
в том числе: 
теоретическое обучение 34 
лабораторные работы  - 
практические занятия  12 
курсовая работа (проект)  - 
контрольная работа - 
Самостоятельная работа  2 
Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета 2 

 

  



АННОТАЦИЯ НА РАБОЧУЮ ПРОГРАММУ ДИСЦИПЛИНЫ 
ОГСЭ.04 Физическая культура 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

1.1. Область применения рабочей программы 
 Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 43.02.15 
Поварское и кондитерское дело (утвержден приказом Минобрнауки России от 14.06.2013 г. № 
464, зарегистрирован в Минюсте России от 20.12.2016 № 44828), входящей в состав 
укрупненной группы специальностей 43.00.00 Сервис и туризм, социально-экономического 
профиля.           
1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной 
образовательной программы:  
Дисциплина «Физическая культура» является обязательной частью общего гуманитарного и 
социально-экономического цикла ОПОП СПО 
  
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной 
дисциплины: 
                  В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 
- использовать физкультурно-оздоровительную деятельность при укреплении здоровья, 
достижения жизненных и профессиональных целей; 
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать: 
- о роли физической культуры в общекультурном, профессиональном и социальном развитии 
человека; 
- основы здорового образа жизни.   
1.4. Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины: 
 обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 164 часа: 

теоретических занятий -6 часа;  
практические занятия – 158 часа; 

     самостоятельной работы обучающегося 164 часа. 
Настоящая программа является примерной, и позволяет образовательному учреждению в 
процессе проведения занятий по физической культуре с учётом материально-технических 
условий, учебно - методического, информационного и кадрового обеспечения выбирать из 
предлагаемых видов спорта те, которые могут быть наиболее эффективно использованы для 
формирования общих и профессиональных компетенций студентов.  
                   Программой предусмотрено одно вводное лекционное занятие, все остальные 
предусмотренные программой теоретические сведения сообщаются в ходе проведения  
практических занятий. 
 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ОГСЭ.04 Физическая культура 
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 
 

Вид учебной работы Объем 
часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 164 



Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  164 
в том числе:  
теоретических занятий 6 
практические занятия 158 
Промежуточная аттестация –зачет                                                                   

Аттестация -  дифференцированный зачет 

 
  



АННОТАЦИЯ НА РАБОЧУЮ ПРОГРАММУ ДИСЦИПЛИНЫ 
ОП. 03 ТЕХНИЧЕСКОЕ ОСНАЩЕНИЕ ОРГАНИЗАЦИЙ ПИТАНИЯ 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

1.1. Место дисциплины в структуре основной образовательной 
программы:  
  Учебная дисциплина «Техническое оснащение организаций питания» является 
частью профессионального учебного цикла    основной образовательной 
программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 Поварское 
и кондитерское дело.  

 Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 
 
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам  
ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, 

необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности  
ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие  
ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с 

коллегами, руководством, клиентами  
ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке с учетом особенностей социального и культурного 
контекста  

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 
осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей  

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, 
ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях  

ОК.09 Использовать средства физической культуры для сохранения и 
укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и 
поддержание необходимого уровня физической подготовленности  

ОК.10 Пользоваться профессиональной документацией на 
государственном и иностранном языке 
 
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 
 
Код ПК, ОК Умения Знания 
ПК 1.1-1.4,  
ПК 2.1-2.8,  
ПК 3.1-3.7,  
ПК 4.1-4.6,  
ПК 5.1-5.6 

- определять вид, обеспечивать 
рациональный подбор в 
соответствии с потребностью 
производства технологического 

классификацию, основные 
технические характеристики, 
назначение, принципы 
действия, особенности 
устройства, правила 



ПК 5.1-6.4. 
ОК 01 ОК 02 
ОК 03 ОК 04 
ОК 05 ОК 06 
ОК 07 ОК 09 
ОК 10 

оборудования, инвентаря, 
инструментов;  
− организовывать рабочее 
место для обработки сырья, 
приготовления 
полуфабрикатов, готовой 
продукции, ее отпуска в 
соответствии с правилами 
техники безопасности, 
санитарии и пожарной 
безопасности; − подготавливать 
к работе, использовать 
технологическое оборудование 
по его назначению с учѐтом 
правил техники безопасности, 
санитарии и пожарной 
безопасности, правильно 
ориентироваться в экстренной 
ситуации  
− выявлять риски в области 
безопасности работ на 
производстве и разрабатывать 
предложения по их 
минимизации и устранению;  
− оценивать эффективность 
использования оборудования;  
− планировать мероприятия по 
обеспечению безопасных и 
благоприятных условий труда 
на производстве, 
предупреждению травматизма;  
− контролировать соблюдение 
графиков технического 
обслуживания оборудования и 
исправность приборов 
безопасности и измерительных 
приборов.  
− оперативно 
взаимодействовать с 
работником, ответственным за 
безопасные и благоприятные 

безопасной эксплуатации 
различных групп 
технологического 
оборудования;  
− принципы организации 
обработки сырья, 
приготовления 
полуфабрикатов, готовой 
кулинарной и кондитерской 
продукции, подготовки ее к 
реализации;  
− прогрессивные способы 
организации процессов 
приготовления пищи с 
использованием 
современных видов 
технологического 
оборудования;  
− правила выбора 
технологического 
оборудования, инвентаря, 
инструментов, посуды для 
различных процессов 
приготовления и отпуска 
кулинарной и кондитерской 
продукции;  
− методики расчета 
производительности 
технологического 
оборудования;  
− способы организации 
рабочих мест повара, 
кондитера, пекаря в 
соответствии с видами 
изготавливаемой 
кулинарной, хлебобулочной 
и кондитерской продукции;  
− правила 
электробезопасности, 
пожарной безопасности;  



условия работы на 
производстве;  
− рассчитывать 
производственные мощности и 
эффективность работы 
технологического 
оборудования проводить 
инструктаж по безопасной 
эксплуатации технологического 
оборудования 

− правила охраны труда в 
организациях питания 

 
 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

Вид учебной работы Объем 
часов 

Общий объем программы 64 

В т.ч. в форме практической подготовки 62 
в том числе: 
теоретическое обучение 35 
лабораторные работы - 
практические занятия  27 
курсовая работа (проект) - 
Самостоятельная работа 2 
Консльтация 12 
Промежуточная аттестация проводится в форме экзамена 6 
Всего 82 



АННОТАЦИЯ НА РАБОЧУЮ ПРОГРАММУ ДИСЦИПЛИНЫ 
ОП.06 ПРАВОВЫЕ ОСНОВЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

Поварское и кондитерское дело 

1.1. Область применения программы: 
     Рабочая программа учебной дисциплины ОП.06 Правовые основы 

профессиональной деятельности является частью основной 

профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО 

по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 

 
1.2.  Место учебной дисциплины в структуре основной 

профессиональной образовательной программы: 
  дисциплина является общепрофессиональной и относится к 

профессиональному учебному циклу. 
 
1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения   
       дисциплины: 
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь: 
- использовать необходимые нормативные правовые документы; 
- защищать свои права в соответствии с гражданским, гражданско-
процессуальным и трудовым законодательством Российской Федерации; 

      -анализировать и оценивать результаты и последствия 
деятельности(бездействия) с правовой точки зрения. 

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 
-основные положения Конституции Российской Федерации, Трудового 
Кодекса; 
-права и свободы человека и гражданина, механизмы их реализации; 
- понятие правового регулирования в сфере профессиональной 
деятельности; 
 -законодательные акты и другие нормативные правовые акты, 
регулирующие правоотношения в процессе профессиональной 
деятельности; 
- организационно-правовые формы юридических лиц; 
- правовое положение субъектов предпринимательской деятельности; 
- права и обязанности работников в сфере профессиональной 

деятельности; 
- порядок заключения трудового договора и основания для его 
прекращения; 
- роль государственного регулирования в обеспечении занятости 



населения; 
- право социальной защиты граждан; 
- понятие дисциплинарной и материальной ответственности работника; 
-виды административных правонарушений и административной 
ответственности; 
- нормы защиты нарушенных прав и судебный порядок разрешения 
споров. 
- нормативные правовые акты в области организации питания 
различных категорий потребителей; 

- формы документов, порядок их заполнения. 
ПК и ОК, которые актуализируются при изучении учебной дисциплины  
ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности. 
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам. 
ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, 

необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности. 
ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие. 
ОК 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с 

коллегами, руководством, клиентами. 
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке с учетом особенностей социального и культурного 
контекста. 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 
осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей. 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 
эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной 
деятельности. 

ОК 10. Пользоваться профессиональной документацией на государственном 
и иностранном языке. 

ПК 6.1. Осуществлять разработку ассортимента кулинарной и кондитерской 
продукции, различных видов меню с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 6.2. Осуществлять текущее планирование, координацию деятельности 
подчиненного персонала с учетом взаимодействия с другими 
подразделениями. 



ПК 6.3. Организовывать ресурсное обеспечение деятельности подчиненного 
персонала. 

ПК 6.4. Осуществлять организацию и контроль текущей деятельности 
подчиненного персонала. 
 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ  УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
 
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 
 
 
Вид учебной работы Объем часов 

Объем образовательной программы 36 
Суммарная учебная нагрузка во взаимодействии с 
преподавателем  

34 

в том числе:  
теоретическое обучение 29 
практические занятия 5 
Самостоятельная работа 2 
Консультации 6 
Промежуточная аттестация в форме экзамена  6 
Итого 48 

 

  



 АННОТАЦИЯ НА РАБОЧУЮ ПРОГРАММУ ДИСЦИПЛИНЫ 
ОП.07 ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ  

Поварское и кондитерское дело 

1.1. Область применения программы учебной дисциплины 
Программа учебной дисциплины является частью основной образовательной 

программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 Поварское и 
кондитерское дело. 

 
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 

Код ПК, 
ОК Умения Знания 

ПК 6.1-
6.4 
ОК 01 
ОК 02 
ОК 03 
ОК 04 
ОК 05 
ОК 06 
ОК 07 
ОК 09 
ОК 10 
ОК 11 

 

пользоваться 
современными средствами 
связи и оргтехникой; 
обрабатывать текстовую и 
табличную информацию; 

использовать 
технологии сбора, размещения, 
хранения, накопления, 
преобразования и передачи 
данных в профессионально 
ориентированных 
информационных системах; 

использовать в 
профессиональной 
деятельности различные виды 
программного обеспечения, 
применять компьютерные и 
телекоммуникационные 
средства; 

обеспечивать 
информационную 
безопасность; 

применять 
антивирусные средства защиты 
информации; 

существлять поиск необходимой 
информации 

основные понятия 
автоматизированной обработки 
информации;  

общий состав и структуру 
персональных компьютеров и 
вычислительных систем;  

базовые системные программные 
продукты в области профессиональной 
деятельности; 

состав, функции и возможности 
использования информационных и 
телекоммуникационных технологий в 
профессиональной деятельности; методы и 
средства сбора, обработки, хранения, 
передачи и накопления информации;  

 основные методы и приемы обеспечения 
информационной безопасности 

 
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

Вид учебной работы 
Объем 
часов 
 

Объем образовательной программы  96 

Суммарная учебная нагрузка во взаимодействии с 
преподавателем 94 



в том числе: 

теоретическое обучение 22 

практические занятия  72 

Самостоятельная работа  2 

Промежуточная аттестация в форме экзамена 6 

ИТОГО 102 
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